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Suprema, Deliziosa, Capricciosa!

Bielefeld, August 2026 - Eine Komposition fiir besonderen Premium-Genuss: Die neue
Suprema Capricciosa erweitert ab September 2026 die Premium-Tiefkiihlpizza-Auswahl
von Dr. Oetker. Die besondere Sorte liberzeugt mit ihrem vielféltigen Belag, der
fein-wiirzigen Prosciutto cotto mit zarten Artischocken, aromatischen Champignons
und naturgereiften, schwarzen Oliven kombiniert. Ganz im Stil der Suprema entsteht im
Zusammenspiel mit der Emilia-Romagna-Tomatenpassata und dem charakteristischen
Boden aus dreifach gereiftem Teig echter Premium-Pizza-Genuss.

Kostlich komponierte Vielfalt: Ab September 2026 ergénzt Dr. Oetker sein beliebtes
Premium-Tiefkiihlpizza-Sortiment Suprema um die neue Sorte Capricciosa. Die fein ab-
gestimmte Auflage aus Prosciutto cotto, zarten Artischocken, Champignons und natur-
gereiften schwarzen Oliven verspricht im Zusammenspiel mit dem Suprema Pizzaboden
Genuss der Extraklasse. Der Boden mit einem Durchmesser von rund 30,5 Zentimetern
entfaltet dank Dreistufen-Reifung liber 24 Stunden seinen ganz besonderen Geschmack
sowie die typische Konsistenz: innen luftig, auf3en herrlich knusprig und wunderbar
aromatisch. Abgerundet wird die Komposition durch die mit Meersalz verfeinerte Toma-
tenpassata aus der norditalienischen Region Emilia-Romagna und feinen Mozzarella.
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Alles Suprema!l

Die neue Suprema Capricciosa ermdglicht ein Premium-Pizza-Erlebnis im Handumdrehen.
Dafiir den Backofen vorheizen (220 °C Ober-/Unterhitze oder 200 °C Heif3luft), wéhrend-
dessen die Pizza ohne Folie bei Zimmertemperatur antauen lassen und anschlie3end fiir
mindestens 13 Minuten auf dem Rost im unteren Drittel des Backofens backen.

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) fiir eine Suprema Capricciosa von Dr. Oetker
betragt 5,49€.

»Die neue Suprema Capricciosa ist eine exklu-
sive Ergadnzung im Segment der Tiefkiihlpizzen.
Mit ihrer fein abgestimmten Auflage verspricht
sie ein hochwertiges Geschmackserlebnis.”

Marjana Weleda, Brand Manager Suprema

Weiteres Bildmaterial sowie Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfligung.
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