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Fiinffach Kése. Einfach Suprema.

Bielefeld, Januar 2026 - Eine Suprema fiir Késeliebhaberinnen und -liebhaber: Die neue
Suprema Cinque Formaggi ergénzt ab Marz 2026 das Premium-Tiefkiihlpizza-Angebot
von Dr. Oetker. K6stliches Highlight ist eine sorgfiltig zusammengestellte Kadse-Kompo-
sition aus Mozzarella, gerduchertem weif3en Cheddar, Provolone, Ricotta und Blauschim-
melkése. Im Zusammenspiel mit dem dreifach gereiften Teig ist hochkarétiger Genuss
garantiert.

Diese Kése-Symphonie lasst ab Mérz 2026 Herzen hdherschlagen: Zartschmelzender
Mozzarella, gerducherter weifder Cheddar, mild-sahniger Provolone und cremiger Ricotta
in Kombination mit wiirzigem Blauschimmelkdse machen die neue Suprema Cinque
Formaggi zum kulinarischen Highlight fiir Kdsepizza-Fans. Basis ist unser extra grof3er
Premium-Pizzaboden mit einem Durchmesser von rund 30,5 Zentimetern, der wahrend
der Dreistufen-Reifung liber 24 Stunden seinen ganz besonderen Geschmack sowie die
typische Konsistenz entwickelt: innen luftig, aufden herrlich knusprig und wunderbar
aromatisch. Abgerundet wird die Suprema Cinque Formaggi von Dr. Oetker durch die mit
Meersalz verfeinerte Emilia-Romagna Tomatenpassata aus sonnengereiften Tomaten.
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Hochwertiger Genuss fiir zu Hause

Echter Premium-Tiefkiihlpizza-Genuss ist auch mit der neuen Suprema Cinque Formaggi
in wenigen Minuten zum Greifen und Beif3en nah: den Backofen vorheizen (220°C Ober-
/Unterhitze oder 200°C Heil3luft), wahrenddessen die Pizza ohne Folie bei Zimmertempe-
ratur antauen lassen und anschlief3end fiir 11 bis 14 Minuten auf dem Rost im unteren
Drittel des Backofens backen.

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) fiir die Suprema Cinque Formaggi von
Dr. Oetker betrégt 5,49 €.

»Wer Kése auf Pizza liebt, kommt bei der
Suprema Cinque Formaggi auf seine Kosten -
und das auf hochwertige Art und Weise.

Die Komposition aus fiinf Késesorten ist
auldergewdhnlich und harmonisch zugleich.”

Marjana Weleda, Brand Managerin Suprema
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