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Neue Moglichkeiten fur die vegane Kiiche

Bielefeld, April 2022 — Freunde der veganen Kuche kénnen sich ab Mai 2022 tber eine
neue pflanzliche Alternative zum Kochen und Verfeinern freuen: Creme VEGA mit
Gartenkrautern erweitert die Auswahl an veganen Verfeinerungsprodukten von
Dr. Oetker. Die mit Petersilie und Schnittlauch verfeinerte neue Sorte verleiht Sol3en,
Suppen, Pfannengerichten oder Dips eine besonders cremige, frische Note.

Die pflanzliche Vielfalt in der Kiiche wachst

Das Verfeinerungs-Sortiment von Dr. Oetker erhélt Zuwachs um eine weitere vegane Alterna-
tive: Ab sofort kbnnen sich Konsument*innen am Kiihlregal zwischen der klassischen Creme
VEGA und der neuen Creme VEGA mit Gartenkrautern entscheiden. Die neue Sorte ist verfei-
nert mit den beliebten Gartenkrautern Schnittlauch und Petersilie und verleiht dadurch Gerich-
ten eine besonders aromatische und frische Note. So eignet sich die Creme VEGA mit Garten-
krautern hervorragend fir abwechslungsreiche und leckere Rezepte der pflanzlichen Kiche.
Egal ob pikante Pfannengerichte, herzhafte Suppen oder késtliche Dips — vegane Speisen las-
sen sich so wunderbar abrunden. Mit ihrer cremigen Konsistenz ist Creme VEGA mit Garten-
krautern hitzebestandig und damit gelingsicher.

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) fir einen Becher Dr. Oetker Creme VEGA Garten-
krauter (125 g) betragt 1,09 Euro. Die Verkaufseinheit an den Handel umfasst zehn Becher.
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,Mit der neuen Creme VEGA mit
Gartenkrautern erweitern wir unser
pflanzliches Verfeinerungs-Sortiment
und bieten damit noch mehr
Moglichkeiten fiir leckere, vegane
Rezeptideen®

Lars Haupt, Junior Brand Manager Frischedesserts

Weiteres Bildmaterial sowie Fotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfiigung.
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