Wir legen noch 360°-Service drauf.
Und das exRIlusiv for Profis.




Den Dizgga-Mankt
wachul; stank.

Unser Service wdchst starker.

Pizza ist mehr als belegter Teig. Sie ist ein
Lieblingsgericht, vertrauter Genuss - und unsere
Kompetenz. Vor Ober 50 Jahren fUhrte Dr. Oetker
die erste tiefgeRUhlte Pizza in Deutschland ein. Heute
zdhlen Pizza und Pinsa in allen Grofen und Formaten
und mit einer grofBen Sortenvielfalt von belegt bis
unbelegt zu den beliebtesten TK-Gerichten.

Wir von Dr. QOetker Professional sind naturlich
weiterhin in diesem starken Wachstumsmarkt fur
dich dabei: mit kostlichen Pizzen und Pinsen - speziell
fur den Aufer-Haus-Markt entwickelt! Und wir
wollen, dass du rundum zufrieden bist. Mit unserem
360°-Servicekonzept haben wir alles fur dich, was
du brauchst: vom Ofen uber Zubehor zum Vorbereiten
bis hin zu wirkungsvollen Werbemitteln. Weil du
es leichter haben sollst - und weil deine Gaste ihr
Lieblingsgericht bei ihrem Lieblingsanbieter essen
sollen: bei dir!







4 PIZZA PERFETTISSIMA

von Profis fur Profis.

Das wahrscheinlich beliebteste Gericht welt-
weit - von uns exRklusiv fur den AuBer-Haus-
Markt (OOH) entwickelt: die Pizza Perfettissimal
lhr Teig durfte lang fermentieren und wird dann
auf Stein vorgebacken. Der dunne Boden und
der locker kRnusprige Rand sind ebenso charak-
teristisch wie unsere ungleichmdgige Form - wie
handgemacht. Obendrauf noch herzhafte, saftige
Auflagen ... perfetto!

e 0 @

ExRlusiv Wie 29 cm
fur OOH handgemacht Durchmesser*

& il

Fertig im Lange Im Steinofen
Steinofen schon Fermentation vorgebacken
ab 4:30 Min.

je nach Sorte

“auBer Pizza Perfettissima Piccola (22 c¢cm)
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Warum du dich mit Pizza
beschdftigen solltest:

e  Pizza ist das populdrste TK-Produkt:
225 % Wachstum in den letzten 7 Jahren

- Die beliebtesten Sorten sind: Margherita (36 %), Salame (17 %),
und Prosciutto (7 %)

- Unsere Angebotsvielfalt umfasst 13 belegte und
2 unbelegte Sorten

- Wir bieten euch ein begleitendes Konzept und einen
umfassenden Service

Unsere C&C-Verpackung

. vollbedruckter und vollgestalteter Um-

. Kein Auftauen notwendig und dadurch sehr kRalkulationssicher kRarton. (Einzige Ausnahmen: Umkartons
der Piccola Margherita und der Sorte
Piccola Salame)

e Mehr Umsatz mit geringem Wareneinsatz

. Perfekt fur to go

- Geeignet fur Steinofen, Kombidampfer und High-Speed-Ofen . Perforation: Fir ein einfaches Handling

- FUr alle Objektgréfen geeignet, da Rleine Umuerpackung. - wiederverschliebar
Damit ist das Angebot einer grofen Sortenvielfalt trotz . Sorten Farbcodes zur einfachen
begrenzten TK-Maoglichkeiten gegeben Sortierung und schnellen Orientierung

Quelle: GastroData 2024



6 PIZZA PERFETTISSIMA BELEGT

Belegt; lauft!

[talienischer geht es eigentlich kaum! Die
Pizza Perfettissima st genau richtig
for dich: Unsere groBe Auswahl bietet

fur jeden Geschmack den passenden
Belag - und du kannst deinen Gdsten eine
verfuhrerische Vielfalt anbieten. Einfach
auspacRen, aufbacken, servieren. Schneller
ISt Rein Pizzaerlebnis!

Auspacken + Aufbacken + Servieren
= zufriedene Gdste
trotz fehlender Fachkrafte

Salame

- Herzhafte Salami
- Feiner Mozzarella-Kase

1-25-017200
6St.a375¢g

00

- Feiner Mozzarella-Kase

. 1-25-017100
3 65t.43658

vlale

Proseiutie

- Saftiger Schinken
.« feiner Mozzarella-Kdse

' 1-25-018600
6St.a380¢g

Calaprese Diecante

- Pikante Calabrese-Salami
- Rote und gelbe Peperoni
- Feiner Mozzarella-Kdse

1-25-017800
6St.a405¢g

a6 006

Tonne

- Thunfisch-Zwiebel-Belag

- Feiner Mozzarella-Kdse

1-25-017600
6St.a410g

Speciale

- Herzhafte Salami

» Schinken

- Gegrillte Champignons
- Feiner Mozzarella-Kdse

1-25-018400
6St.a445¢g

000 e 00
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BEQ Pelle

- Marinierte Hahnchenbrust
- BBO-Sauce

- Rote Zwiebeln

- Feiner Mozzarella-Kdse

1-25-017700
5St.a445¢g

Quattve Foumagai

- Wurziger Emmentaler-,
Provolone- und
Blauschimmel-Kase

- Feiner Mozzarella-Kdse

1-25-017400
6St.a380¢g

00 00
Verduie Irigliate Kibis: Spinat; vegan,

- Gegrillte Paprika, - Gegrillter Butternut-
Zucchini und Aubergine Kdrbis, Spinat

} 1-25-017500 . \Vegane Kdsealternative
5St.a440¢g 1-25-018500

lale)

00

Bee: Fajita Style

- Rinderhackfleisch

- Gegrillte Paprika, Zwie-
* beln

©« Feiner Mozzarella-Kase

1-25-018700
5St.4455¢g

006

Unsene Beliebtesten, i 22 em;

die PICCOLA!

Die praktische Grofe fur Kinder
und Rleinere Mahlzeiten.

- Feiner Mozzarella-Kdse - Putensalami mit Rind

1-25-015200 - Feiner Mozzarella-Kdse
18St.a225¢g 1-25-015300
18St.a242¢g

(lale) 00




8 PIZZA PERFETTISSIMA UNBELEGT

Basis-Pizzen
fur deine ldeen:

Die beste Basis fur deine Ideen? Unsere unbelegten Sorten der Pizza Perfettissimal Damit hast du ma-
Xximalen Freiraum for deine Kreativitat - und bist auch perfekt for saisonale Angebote vorbereitet. Leg
einfach all die guten Zutaten drauf, die dir einfallen oder die sich deine Gaste ganz individuell winschen.
So Uberraschst du auch Stammagadste immer wieder. Unser absoluter Bestseller: die Base Pomodoro!

Base Domedone

- \orgebackener Steinofenpizzaboden
- Mit Tomatensof3e zum Selbstbelegen

0O e

Base Duna

« \lorgebackener Steinofenpizzaboden zur Herstellung
von Pizzabrot oder selbstbelegter Pizza

@00 10504235 ¢

Die beste Basis fur deine Ideen:

- Unser absoluter Bestseller: Pizza Perfettissima
Base Pomodoro

- Modglichkeit, auf individuelle Winsche einzugehen
- Uberrascht auch Stammgdste immer wieder

- Perfekt fur saisonale Angebote

- Maximaler Freiraum fur Kreativitat

e Pizza? Wrap? Wrap aus Pizza! Die Pizza
Perfettissima ldasst sich individuell belegt auch
wunderbar zum Wrap aufrollen

Unsere unbelegten Pizzabdden fir deine
Quelle: Geomarketing 2024 grenzenlose Kreativitdt.




SERVICE KONZEPT 9

Beachflag

360°-Service!

Du willst mehr Umsatz? Wir unterstutzen
dich mit unserem 360°-Servicekonzept.
Das attraktive Promotion-Material zieht
mehr Gdste an - und das authentische
Zubehor macht deine Arbeit leichter! Kundenstopper Speisekarte

Perfekter Ofen, perfekte Pizza.

- Unser Doppelstockofen, dein perfekter Partner
- Passend fur eine Pizza Perfettissima pro

Backkammer
- Benotigter elektrischer Anschluss: 230V / 1IN / 50Hz
- Steckfertig und stapelbar Pizzakarton

Der Doppelstockofen deckt deine Bedurfnisse nicht ab?
Kein Problem! Wir haben Ofen auch in anderen Grégen.
Wir beraten dich gerne!

Pizzaschaufel

@
Pizzaschneider

Preise auf Anfrage




10 ZUBEREITUNG

r DTESmatood.

Hinweis: Bis zum Aufbacken gefroren aufbewah-
ren und sicherstellen, dass das Produkt vor dem
Verzehr vollstdndig durcherhitzt ist.

N Weitere Zubereitungsanleitungen zu den einzelnen
Sorten, zu Schnellgarsystemen und Durchlauféfen
sind zu finden unter:
W} 9 mmw wwuw.oetRer.at/inspiration/perfettissima

Steinofen

1. Den Steinofen auf 320°C Ober- und 270°C Unterhitze vorheizen.

2. Die Pizza aus der Verpackung entnehmen und die Folie entfernen.

3. Im vorgeheizten Steinofen die Pizza fur 4:00-6:30 Minuten fertig backen.
Die Zubereitungszeit ist abhdngig von der Belagmenge.

Tipp: Fur ein gleichmdgigeres Backergebnis, die Pizza gelegentlich drehen.

Gitterofen

1. Den Gitterofen auf 300°C vorheizen.

2. Die Pizza aus der Verpackung entnehmen und die Folie entfernen.

3. Im vorgeheizten Gitterofen die Pizza fur 6:30-8:00 Minuten fertig backen.
Die Zubereitungszeit ist abhangig von der Belagmenge

Kombiddampfer/Backofen

1. Den Konvektomat auf 250°C vorheizen.

2. Die Pizza aus der Verpackung entnehmen, die Folie entfernen und auf einem
geeigneten Blech fur 5-6 Min. (230°C) fertig backen. Je nach Gerdatetyp und
Bestuckungsmenge kRann die angegebene Zubereitungsdauer variieren.

Kombi-Schnellgarsystem (Merrychef)

Den Merrychef auf 250°C vorheizen. Die Pizza aus der Verpackung nehmen und
nach folgenden Schritten vorgehen:

1. Luftergeschwindigkeit: 100%, Mikrowelle: 100% fur 1:50 Min. backen.
2. Luftergeschwindigkeit: 85%, Mikrowelle: 0% fur 0:40 Min. fertig backen.



PIZZA

ach i doin, et
fingebol; aufmenksam.

Nutze unser umfangreiches Paket: —7
« gedruckte Speisekarten mit Preisfeldern Schon probiert?
« gedruckte, selbststehende Tischaufsteller Knusprige Steinofenpizza - auch to go!

e gedrucRkte Einlegeblatter fur A5 Acrylaufsteller

- gedruckte A2 Plakate

- Design-Vorlagen fur individuelle Speisekarten,
Plakate und Bildschirmwerbung

Speisekarte A5

Tischaufsteller selbststehend

Honionbennion
dapanfy an)

[mlsA[w] Zu den Design-Vorlagen: einfach den QR-Code scannen oder den
Link in den Browser eingeben und die Vorlage kostenlos downloaden.

EHEE  www.oetker.at/inspiration/perfettissima-vorlagen

A2 Plakat



12 PIZZA SNACKS

Kloin. abey quos
m 9 =

Pizza SnacRks!

Der Snack for jeden Zweck: Unsere Pizza Snacks
passen auf jede Speisekarte - und in jede Hand.
Die Basis ist ein lockerer Hefeteig, auflen knusprig,
innen luftig und mit ausgepragtem Rand zum
besseren Festhalten. Durch spezielle Teigentwick-
lung sind die Snacks auch nach langen Standzeiten
noch standstabil, supersaftig und knusprig.

e © O

« Edamer-Mozzarella
Kdsemischung
1-25-002000

28 St.a 150 g

vlale)
Sajame

- Herzhafte Salami

- Edamer-Mozzarella
Kdsemischung

1-25-002100

28St.a160¢g

006
Verdune

- Rote und gelbe Paprika

ExRlusiv Perfekt fir den Schmeckt :
. . « Brokkol
fur OOH To-go-Verzehr regeneriert - Edamer-Mozzarella
noch besser Kdsemischung
1-25-002300
28St.a170¢g

%O0
Proseiutio

« Saftiger Schinken
- Edamer-Mozzarella
Kdasemischung

1-25-002200
28 St.a 160 g

006

Hohe Luftiger Fertig im
Standstabilitdt Hefeteig Kombidéampfer
schon ab 10:00
Min. je nach Sorte

Der Snack geht weg
wie warme Pizza:

. Unsere Pizza Snacks haben eine optimale
Groge von 8,5 x 19 cm

- Beste Bodenqualitat durch Fermentation des
Teiges und Vorbacken im Steinofen

- Wir bieten die beliebtesten Sorten (Margherita,
Salami, Schinken) an

- Unterstutzung des To-go-Geschafts durch zwei
exklusive Snackhullen

- Einzeln entnehmbar und dadurch kalkulationssi-
cher
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Von Masse
by ndwiduel);

zweil Hullen, mit denen
,to go” noch schneller lauft.

Snackhulle 2-in-1

Aufbacken und Herausgeben in der gleichen Hulle
- bedeutet keinen Stress mehr bei der Ausgabe.

Und ist unsere Antwort, wenn es mal schnell gehen
und viel sein muss, z. B. in der Halbzeit im Stadion.

v =
Pizza Snack tiefgekUhlt
« in die Hulle stecken
cot

Durch die Perforation lasst sich die Hulle offnen
und der Pizza Snack kann mittels der Aussparungen
am Boden nach vorne geschoben werden.

Eine Kooperation von

& | RATIONAL

Professional

Pizza SnacRks in der Hulle fir ca. 17 |
« Minuten im Kombiddmpfer backen

3 Bis zu einer Stunde
« warmhalten

e ————— 3 ‘;'.‘
- (4 Pizza Snack in der Hulle an den
« Kunden herausgeben



14 BLECHPIZZA

Kemmy
guut s

unsere Blechpizza.

Auch mit einer Blechpizza kann das
Geschaft richtig rund laufen: Unsere
Pizza im Format 1/1 GN 48 x 28 cm mit
vielen leckeren Sorten hat ihre Ecken und
Kanten - und wir lieben alle! Die Blech-
pizza hat einen lockeren Hefeteig, eine
hohe Standstabilitat und ldasst sich in be-
liebig grof3e Stucke teilen. Der unverzicht-
bare, perfekte Allrounder fur Grofkuchen.

ExRlusiv Portioniert Hohe
fur OOH regenerierbar Standstabilitdt

Fertig im Individuelle Optimale
Kombiddmpfer Portionierung  Blechauslastung
schon ab 12:00

Min. je nach
Sorte

Erfolg lang und breit:

- Sehr groBe Porung dadurch leicht im Biss.

« (rope: 1/1 GN - 48 x 28 cm

- Unsere Angebotsvielfalt umfasst 3 belegte und
1 unbelegte Sorte

- Die Blechpizza erfreut sich steigender Beliebtheit
im Catering- sowie Gesundheits- und Education-
Bereich

e Ideal fUr Betriebe mit hoher Auslastung
und wenig Personal
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Sejumecken; iy uy
den, Winkel,

unsere Blechpizzen.

Base Pempodonn

- \orgebackener Pizzaboden
- Mit Tomatensauce zum Selbstbelegen

@000 75080¢.

- WUrzige Tomatensauce
- Mozzarella-Kase

vlale) 7503 1.000¢

Putensalami mit Rind
- Wurzige Tomatensauce

« Putensalami mit Rind
- Mozzarella-Kdse

ee 1-39-270032
7 Sticka 1.023 g

Verduwre Vegan;
- Wurzige Tomatensauce

- Paprikastreifen
- Spinat und vegane Kadsealternative.

1-39-270028

(e Sy @ ] 6 Stk.a1.075 ¢




16 LA PINSA!

Italien, 1981:

Der Brothersteller Corrado Di Marco geht der
Pizza an den Teig: Er andert die Mehlsorten, lasst
ihn langer gehen - aber statt ihn auszurollen
oder in der Luft auszudrehen, druckt er den Teig
langlich zurecht. Und weil ,drUcken, quetschen®
auf Lateinisch ,pinsere” heift, ist die Pinsa gebo-
ren: der luftigste und knusprigste Konkurrent der
klassischen runden Pizza.

La PINSA!

Pizza aufgepasst: Jetzt kommt La PINSA! -
exklusiv von uns fur das AuRer-Haus-
Business entwickelt! Mit tollem Teig aus
Weizen-, Reis- und Dinkelmehl und mit
Saverteig. Fermentiert, damit er ganz lo-
Cker aufgeht: aufen Rknusprig und innen
luftig. Und mit leckeren, u. a. original ita-
lienischen Beldgen von vegan Uber vegeta-
risch, mit Fleisch - oder was auch immer du
drauflegen willst.

Das hochwertige, trendige
@ @ @ Extra zur Pizza: La PINSA!

Erreiche eine neue zusdtzliche Zielgruppe zu

Pizza mit einer hoheren Preisbereitschaft

ExRlusiv Fermentierter Ausgewdhlte 3 102
: . e (Kunden, die mehr Wert auf Qualitat und
fur OOH Teig aus 3 italienische Individualitat legen)
Mehlsorten Zutaten

FUr Systemgastronomen und Individualisten
geeignet

- Kein Auftauen und dadurch perfekte
ﬁ Kalkulationssicherheit
«  GroBe: 29 x 18 cm

Eine Pinsa muss nicht immer Pinsa heifen:
Sie funktioniert, je nach Umfeld, auch sehr gut

Fertig im Wie Im Steinofen als Fladen oder Dinnete
Steinofen schon handgemacht vorgebacken
ab 6:30 Min.

je nach Sorte

Quelle: Geomarketing 2024



LA PINSA!

Boled und beliobl LA
Die La PINSA! hat es voll drauf I ns !

Du willst mehr als Convenience?
Du willst das echte Italien?

Unsere belegte Variante verfuhrt mit ausgewdhlten italienischen
Zutaten! Fur Teig und Sauce zum Beispiel wird ausschlielich
italienisches Olivenol verwendet. Der Mozzarella aus Buffelmilch
[st auch aus lItalien.

Manghenita dv Bufalo
- Aromatische Tomatensofe mit italienischen Tomaten
- Feiner Mozzarella aus Buffelmilch aus Italien

vlale) 65083608

Yestalie deinen Yesejumack

Die unbelegte La PINSA!

Als Pinsabeleger hast du es voll drauf! Mit den unbelegten Varianten setzt du neue Trends
fUr neue Gaste einfach selbst - for alle ihr eigenes Italien!

Base Bianea

- Mit wurziger Creme-fraiche-Sauce

oe@ 1-25-012100

7St.a300g

Base Domedon

- Mit aromatischer TomatensoBe aus
italienischen Tomaten

@00 75043008

Den Erfolg selbst in
die Hand nehmen:

Klassisch wird die Pinsa meist ohne Belag
gebacken. Die Topping-Zutaten werden erst
frisch nach dem Backen hinzugefugt

Perfert fur saisonale Angebote Perforation: fr ein einfaches

Handling - wiederverschlieBbar
Sorten Farbcodes zur einfachen
Quelle: Geomarketing 2023 Sortierung und schnellen Orientierung




18 LA PINSA! SERVICE KONZEPT

Pinsaschere

mit dem exRIusiven
360°-ServicekRonzept!

Deine Gaste wollen einfach gut essen und du
willst einfach, schnell und erfolgreich arbeiten.
Wir machen es dir leicht - mit unserem exklusiven
360°-Servicekonzept fur den AuRer-Haus-Markt.
Mit dem aufmerksamkeitsstarken Promotion-Mate-
rial lockst du mehr Gdste an - und mit dem authen-
tischen Zubehor arbeitest du gleich viel italienischer!

Pinsakarton

SpeiseRarte

Wiegemesser

Pinsaschaufel Beachflag

Kundenstopper

Preise auf Anfrage

Auch die Pinsa gelingt perfekt in unserem Steinofen (siehe Pizza Perfettissima),

in den zwei Pinsen in eine Backkammer passen.
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DOP-Art.-Nr. Artikel Produkteigenschaften Bestelleinheit/Ergiebigkeit Palettierung
Pizza Perfettissima

1-25-017100 Pizza Perfettissima Margherita 6 St.d365¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-017200 Pizza Perfettissima Salame 6St.a375¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-018600 Pizza Perfettissima Prosciutto 65t.a380¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-018400 Pizza Perfettissima Speciale 6 St.a445¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-017800 Pizza Perfettissima Calabrese Piccante 6 St.d 405 g 17/Lage 85/Palette
1-25-017600 Pizza Perfettissima Tonno 65t.a410g 17/Lage 85/Palette
1-25-017500 Pizza Perfettissima Verdure Grigliate 5St.a440g 17/Lage 85/Palette
1-25-017400 Pizza Perfettissima Quattro Formaggi 6 St.d 380 g 17/Lage 85/Palette
1-25-018700 Pizza Perfettissima Beef Fajita Style 5St.d455¢9 17/Lage 85/Palette
1-25-018500 Pizza Perfettissima Kurbis Spinat vegan 5St.a445¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-017700 Pizza Perfettissima BBQ Pollo 5St.a445¢g 17/Lage 85/Palette
1-25-015200 Pizza Perfettissima Piccola Margherita 18St.d 2259 7/Lage 49/Palette

1-25-015300 Pizza Perfettissima Piccola Salame 18 St.a242g 7/Lage 49/Palette

1-25-017000 Pizza Perfettissima Base Pomodoro 10St.a 285 g 12/Lage 60/Palette
1-25-018000 Pizza Perfettissima Base Pura 10St.a235¢g 12/Lage 60/Palette

fapse

1-25-012200 La PINSA! Margherita di Bufala 6St.a360¢g 12/Lage 84/Palette
1-25-012100 La PINSA! Base Bianca 7 St.a300g 12/Lage 84/Palette
1-25-012000 La PINSA! Base Pomodoro 7 St.a 300 g 12/Lage 84/Palette

oechpices ]
1-39-270029 1/1 GN 48x28 cm Pizza Base Pomodoro 75t.a890¢g 6/Lage 42/Palette
1-39-270026 1/1 GN 48x28 cm Pizza Margherita 7St.a1.000g 6/Lage 42/Palette
1-39-270028 1/1 GN 48x28 cm Pizza Verdure vegan @ e 6St.d 1.075¢g 6/Lage 42/Palette
1-39-270032 1/1 GN 48x28 cm Putensalami mit Rind 006 7St.d1.023g 6/Lage 42/Palette
[Pizcasnocks T
1-25-002000 Pizza Snack Margherita [VYaY¢) 28St.a150 g 12/Lage 72/Palette
1-25-002100 Pizza Snack Salame 006 28St.d 1609 12/Lage 72/Palette
1-25-002300 Pizza Snack Verdure [ TaYe) 285t.a1709 12/Lage 72/Palette
1-25-002200 Pizza Snack Prosciutto e@ 28St.a160g 12/Lage 72/Palette
Produkteigenschaften Kennzeichnungspflichtige Allergene

Ohne kennzeichnungspflichtige e enthdlt glutenhaltiges Getreide und

Allergene” daraus hergestellte Erzeugnisse™™

Ohne kennzeichnungspflichtige 0 enthdlt Fisch und daraus hergestellte

laktosehaltige Zutaten*® Erzeugnisse

Ohne kennzeichnungspflichtige @ enthalt Milch und daraus
glutenhaltige Zutaten® hergestellte Erzeugnisse,
einschlieBlich Laktose

Q66

Vegetarisch

*gem. VO EU Nr. 1169/2011 (LMIV). Technologisch unvermeidbare
Vegan Spuren koénnen nicht ausgeschlossen werden.
Tiefgefroren

[ ]
E Fir den AuBer-Haus-Markt gilt fur uns:
einfach, schnell, berall. Auch beim persénlichen Kontakt.
[ }
WWI/ Fur Bestellungen wende dich bitte an unsere Grofhandelspartner
oder direkt an den fur deine Region zustandigen Kundenberater:
- Gebiet Nord (ober- & Niederosterreich, Wien, Burgenland):

° +43 664 2403674
mw./ bm"l/ Gebiet SUd (kcrnten, Osttirol, Steiermark, Burgenland):
Kmm +43 664 4613949

* Gebiet Mitte (saizburg, Oberdsterreich):

+43 664 5312093

Gebiet West (vorariberg, Tirol):
+43 664 8294196

Unsere Produkt-, Service- und Konzeptuielfalt findest du unter:
wwuw.oetRer.at/inspiration/perfettissima
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